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PEPERONCINO CALE OSTRE,
DROBNE PAPRYCZKI 1 KG bird’s
eye

Cena 98,00 zt
Dostepnosé Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy SPR105
Kod producenta SPR105KG

Opis produktu

PEPERONCINO CALE OSTRE, DROBNE PAPRYCZKI 1 KG bird’s eye
kraj pochodzenia: Wtochy
opakowanie: doypack z opisem produktu

Peperoncino to ostra papryczka uprawiana we Wtoszech.

ma pikantny a zarazem stodki smak. Niekiedy nazywana bird’s eye.

Papryczki sa suszone na stoficu w catosci wraz z pestkami ktére sg najostrzejsze.
Peperoncino ma witasciwosci przeciwutleniajace.

We Wioszech popularny jest olej z papryczkami pepperoncino.

Zawiera liczne witaminy i sole mineralne, ktére pobudzaja produkcje sokéw zotgdkowych i wspomagajg trawienie.

Idealny dodatek do zup, soséw, do past i olejkdw, do doprawiania miesnych pieczeni, drobiu, warzyw i ryb, bywa marynowana,
znajduje réwniez bardzo szerokie zastosowanie jako dodatek do miesnych gulaszéw i zawiesistych, esencjonalnych wywaréw
stanowigcych przystawke do potraw z owocéw morza.

Uwaga: Papryczki sg ostre nalezy pamietac o tym aby podczas uzywania nie potrze¢ oczu. Najlepiej umyc rece po kontakcie z
papryczkami.

Przepis na olej z peperoncino:
Rozgrzej w rondelku olej rzepakowy lub oliwe z oliwek jak zacznie wrze¢ nalezy dodac garstke peperoncino i szybko odstawi¢
w ognia aby sie papryczki nie przypality, poczekac do wystygniecia oleju i przela¢ do stoiczkédw z papryczkami.

Tak przygotowany olej moze stuzy¢ wiele miesiecy.

Wszystkie nasze produkty posiadaja petna dokumentacje i certyfikaty dopuszczajace do obrotu w catej UE.
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