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kakaowy-100-p-1307.html

MAStO KAKAOWE
NIEDEZODORYZOWANE 1 KG,
NATURALNE NIERAFINOWANE,
THUSZCZ KAKAOWY 100%

Cena 98,50 zt
Cena poprzednia 138,00zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 3 dni
Numer katalogowy SPO

Kod producenta SPO

Opis produktu

1 KG

MAStO KAKAOWE NATURALNE NIEDEZODORYZOWANE 1000 g
MASLO JEST NIERAFINOWANE , KOLOR JAK NA ZDJECIU , POSIADA DELIKATNY ZAPACH KAKAOWY
tupane kawatki zapakowane w doypack

Najwyzszej jakosci masto kakaowe nierafinowane

Masto kakaowe naturalne 100% - nieodttuszczone, niedezodoryzowane , bez cukru, bez dodatkéw, bez konserwantéw. Ttuszcz
kakaowy nie zawiera glutenu, moze by¢ takze spozywana przez wegan. posiada delikatny zapach kakao.

Nasze masto uzyskiwane jest z wyselekcjonowanych prazonych petnych ziaren kakaowca o najwyzszej jakosci.
Ttuszcz kakaowy to jeden z najstabilniejszych ttuszczéw roslinnych.

Sktada sie 65% z nasyconych kwaséw ttuszczowych w 32% z kwasdéw jednonienasyconych, a tylko okoto 4% stanowig
nienasycone kwasy ttuszczowe.

Wszystkie produkty z naszej oferty posiadaja petna dokumentacje.
Na ten produkt jest dtuga data przydatnosci

warunki przechowywania to zacienione , suche miejsce w temp; 10-20 C.

opis jak powstaje masto kakaowe nierafinowane naturalne ( ttuszcz kakaowy niedeodoryzowany)

Masto kakaowe uzyskuje sie z catych ziaren kakaowych. Do wykorzystania w produkcji czekolady ziarna sa fermentowane
przed suszeniem.

Nastepnie ziarna sg prazone i oddzielane od tupin, aby uzyska¢ ziarna kakaowe. Okoto 54-58% ziaren kakaowych to masto
kakaowe.
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Ziarna kakao mielone sg w celu uzyskania masy kakaowej, ktéra jest ptynna w temperaturach wyzszych od temperatury
topnienia masta kakaowego i jest znana jako miazga kakaowa lub miazga czekoladowa.

Mikstura czekoladowa jest prasowana w celu oddzielenia masta kakaowego od bezttuszczowych statych sktadnikéw kakao.
Masto kakaowe jest jeszcze przed procesem deodoryzacji wiec posiada charakterystyczny kakaowy zapach oraz ma
ciemniejszy kolor .

Masto kakaowe jest popularnym sktadnikiem produktéw do pielegnacji skéry.

Jest réwniez dobrym Srodkiem nawilzajagcym. Masto kakaowe jest rowniez stosowane w produktach do pielegnacji wtoséw.

W przypadku niektérych zastosowan naturalny kolor i zapach masta kakaowego nie sa idealne, zazwyczaj jest to zapach
fermentowanego ziarna kakaowca..
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