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MĄKA MIGDAŁOWA 1 KG Z
MIGDAŁÓW NIEBLANSZOWANA

Cena 29,80 zł

Cena poprzednia 36,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Numer katalogowy SPO728-M

Kod producenta SPO728

Producent ECO FARMA POLSKA SP Z O.O.

Opis produktu

MĄKA MIGDAŁOWA 1 KG
ZMIELONE MIGDAŁY NIEBLANSZOWANE

Mąka migdałowa - powstaje ze zmielonych migdałów . Ma słodkawy migdałowy smak.
Świetnie nadaje się do słodkich wypieków, które wzbogaci o lekko orzechowy posmak.

Może być stosowana do wypieków: ciast, chlebów, ciastek, naleśników, mufinek, makaroników, gofrów i placuszków.
Świetna do produkcji pasztetów wegetariańskich.

Tego typu mąka może być także dodatkiem do zagęszczania sosów, deserów czy dekoracja sałatek.  Mąka migdałową można
zastąpić też zwykłą mąkę stosowaną do panierowania mięs.

Produkt zapakowany w doypack z opisem produktu

Wartości odżywcze:

W 100 g, w porcji 50 g, %RWS* w porcji 50 g:

Wartość energetyczna 2519 kJ / 600 kcal, 1260 kJ / 300 kcal, 15%
Tłuszcz, w tym: 50 g, 25 g, 36%
- kwasy tłuszczowe nasycone 3,6 g, 1,8 g, 9%
Węglowodany, w tym: 10,7 g, 5,4 g, 2%
- cukry 3,6 g, 1,8 g, 2%
Błonnik 10,7 g, 5,4 g, -
Białko 21,4 g, 10,7 g, 21%
Sól 0 g, 0 g, 0%

Witaminy i składniki odżywcze w 100 g, w porcji 50 g, %RWS* w 100 g:

Wapń 286 mg, 143 mg, 36%
Żelazo 3,9 mg, 1,95 mg, 28%

*RWS – Referencyjne Wartości Spożycia przeciętnej osoby dorosłej (8400 kJ / 2000 kcal).

TOWAR ZAPAKOWANY W TORBĘ  DOYPACK  Z OPISEM PRODUKTU.
Dla zachowania dobrego smaku i aromatu orzechów. Najlepiej przechowywać je w chłodnym i suchym miejscu, ( lodówka) bez
dopływu światła słonecznego.
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W lodówce orzechy będą długo świeże, powinny być tylko szczelnie zamknięte aby nie przechodziły innymi zapachami.
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