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LISCIE LAUROWYE CALE 10 G
SUPER JAKOSC

Cena 5,44 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy SPR096-010

Kod producenta SPR096-010
Kod EAN 5901289446051

Opis produktu

LISCIE LAUROWE CALE 10 G

kod ean: 5901289446051

nazwa facinska:

kraj pochodzenia: Turcja

opakowanie: dekoracyjna torebka z opisem produktu

Lis¢ laurowy to ziele uzywane niemalze w kazdym polskim domu. Nie tylko dodaje on potrawom smaku, ale posiada takze
wiele zastosowan zdrowotnych.
Przed podaniem dania w ktérym byty liscie laurowe nalezy je usunad.

Dlaczego powinnismy usuwac liscie z potraw ?

Liscie laurowe sg bardzo sztywne, a ich krawedzie sg ostre. W przypadku potkniecia istnieje ryzyko zadtawienia. Jest to
gtéwny powdd, dla ktérego powinnismy wyjmowac liscie laurowe przed podaniem potrawy. Gotowanie w zadnym stopniu nie
zmienia ich struktury. Liscie laurowe nadal bedg sztywne i ostre. W zwigzku z tym nie zaleca sie réwniez miazdzenia lisci
przed dodaniem przygotowywanego wywaru, pokruszone liScie bedg jedynie duzo trudniejsze do usuniecia. Jesli przypadkowo
trafimy kawatek liscia laurowego, najlepiej usunaé go z potrawy.

Liscie laurowe majg szerokie zastosowanie w kuchni. Od dawna stosuje sie je do potraw o silnym smaku jak

réwniez do poprawiania smaku zup takich jak rosét, ziemniaczana, kapusniak, fasolowa, zurek,flaki a takze

do potraw miesnych zwtaszcza z wotowiny i dziczyzny. Sg niezastgpionym sktadnikiem marynat warzywnych
,miesnych,rybnych i grzybéw. Liscie sg doskonatym dodatkiem do soséw,

gulaszy,gotowanych ryb i galaret. Stosuje sie je takze do peklowania miesa i

aromatyzowania potraw duszonych i pieczonych. LiScie laurowe majg szerokie zastosowanie w kuchni.

Od dawna stosuje sie je do potraw o silnym smaku jak réwniez do poprawiania smaku zup takich jak rosét,

ziemniaczana, kapusniak, fasolowa, zurek,flaki a takze do potraw miesnych zwtaszcza z wotowiny i dziczyzny.

Sa niezastgpionym sktadnikiem marynat warzywnych ,miesnych,rybnych i grzybéw.

Liscie sg doskonatym dodatkiem do soséw, gulaszy,gotowanych ryb i galaret.

Stosuje sie je takze do peklowania miesa i aromatyzowania potraw duszonych i pieczonych.

Liscie laurowe dodaje sie na poczagtku gotowania a przed podaniem potrawy nalezy je usuna¢ aby danie nie nabrato gorzkiego
smaku.
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