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KAKAO CIEMNE ALKALIZOWANE
1 KG .10-12 % TtUSZCZU

Cena 29,90 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy SPO675A
Kod producenta SPO675A

Opis produktu

SPO675A

KAKAO O ZAWARTOSCI TEUSZCZU 10-12 % 1 KG

Kakao ciemne alkalizowane charakteryzuje sie intensywnym kolorem, smakiem oraz zapachem. Kakao uzywa sie gtéwnie w
cukiernictwie przy wyrobach ciast, deseréw i czekolady. Jego ciemna barwa jest wynikiem procesu alkalizacji.

Kakao alkalizowane, co oznacza ten zwrot ?

Ziarno kakaowca poddaje sie procesowi preparowania, Alkalizacja pozwala uzyska¢ kakao w proszku duzo tagodniejsze w
smaku, mniej kwasne, bez goryczki i tatwiej rozpuszczalne. W zaleznosci od rodzaju w kakao pozostawia sie ttuszcz w réznych
proporcjach.

Co wyrdznia kakao alkalizowane ?

- obnizona wartos¢ kaloryczna

- zawartos¢ ttuszczu: 10-12 %

- tagodniejszy smak, bez goryczki

- neutralne pH (7-8)

- do wypiekéw mozemy dodaé¢ mniej cukru z racji tagodniejszego smaku

Zastosowanie:

Jako dodatek koktajli, smoothie, do wypieku ciast, babeczek, czekoladek, lodéw

Sktadniki

kakao ciemne alkalizowane, 10-12 % ttuszczu

Wartos$¢ odzywcza w 100 g
Wartos¢ energetyczna 1294 kJ / 309 kcal
Ttuszcz 10,6 g - w tym kwasy ttuszczowe nasycone 3,6 g

Weglowodany 10,2 g - w tym cukry 0,7 g
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Btonnik 49,78 g

Biatko 16 g

S61 0,02 g

Produkt ten nie jest modyfikowany genetycznie. Nie zawiera konserwantéw i dodatkéw.
Produkt moze zawiera¢ alergeny tj. orzechy, sezam, soje, gluten.

Warunki przechowywania:
Najlepiej przetrzymywac w szczelnie zamknietym stoiku w suchym chtodnym pomieszczeniu bez dostepu stonca.

PRODUKT ZAPAKOWANY W PRAKTYCZNY DOYPACK ZE STRUNA ZAMYKAJACA
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