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IMBIR KORZEN SZUSZONY
KEACZE 1 KG KAWALKI KEACZA
IMBIRU

£
Cena 19,90 zt
Dostepnosé Dostepny
t Czas wysyfki 24 godziny
Numer katalogowy SPR060
Kod producenta SPRO60
Producent ECO FARMA POLSKA SP Z 0.0.

Opis produktu
IMBIR KORZEN SZUSZONY KtACZE 1 KG KAWALKI IMBIRU

Opakowanie: Torba PP z opisem produktu
kraj pochodzenia: Indonezja

KOD: SPR060

KOD EAN : 5901289445870

Ktacze imbiru jest jedna z bardziej popularnych przypraw w Azji. Wykorzystywany jest w kuchni, do dah wytrawnych jak i
stodkich, w kosmetyce, jak i zielarstwie.

Imbir korzen suszony posiada specyficzny, silnie korzenny aromat z od$wiezajaca, cytrynowa nutg natomiast w

smaku jest ostry, cytrusowy.

Imbir to doskonata przyprawa do soséw, flakéw zup,a takze potraw z krewetek, ryb, miesnych. Mozna go dodawac¢ do
czerwonej kapusty, wszelkich pikantnych potraw oraz do soséw ziotowych i owocowych. Imbir jest znakomitym dodatkiem do
ciast, kompotéw, marynat z owocédw i warzyw, grzanego wina i piwa.

Przepis na krewetki w masle

sktadniki;

Mrozone gotowane krewetki bez pancerzy 12 szt
3-4 zabki czosnku

imbir suszony 2 kawatki

tyzka chilli w ptatkach

s6l do smaku

masto klarowane 4-5 solidnych tyzek

przygotowanie:

Na patelni rozgrzej masto, nastepnie dodaj chilli ptatki, imbir suszony pociete kawatki, czosnek pociety w kostke, natka
pietruszki.

nastepnie dodaj kilkanascie krewetek mrozonych. Chwilke podrzej i wszystko wymieszaj aby obtoczy¢ krewetki przyprawami
z mastem Po odstawienu z ognia imboir mozna usung¢ z dania. Podawaj z duza iloscig cietej pietruszki.

najlepiej smakuje z bagietka .

Wszystkie nasze przyprawy posiadajg petng dokumentacje dopuszczajacg do obrotu w catej UE.

Imbir przechowywa¢ w szczelnie zamknietych pojemnikach zw suchym i zacienionym miejscu
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