
 

Dane aktualne na dzień: 11-09-2026 10:24

Link do produktu: https://www.oldfarm.pl/czekolada-z-ube-fioletowa-czekolada-500-g-p-1334.html

  
CZEKOLADA Z UBE , FIOLETOWA
CZEKOLADA 500 G

Cena 35,60 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 3 dni

Numer katalogowy SPO

Kod producenta SPO646

Opis produktu
SPO

CZEKOLADA UBE 500 G 
CIĘTA W DROBNĄ KOSTKĘ DO ROZPUSZCZANIA

czekolada przeznaczona do produkcji tabliczek czekoladowych

Czekolada Ube wytwarzana z wyselekcjonowanej mieszanki ziaren kakaowych z Ghany z dodatkiem naturalnego barwnika pochodzącego z
bulwy UBE . Jest bardzo kremowa o kolorze fioletowym.  Bogaty intensywnie mleczny, bardzo kremowy smak z nutka aromatu ube.
Charakteryzuje się lekkością i umiarkowaną słodyczą. 

Czekolada aktualnie jest pocięta na drobną kostkę, w opakowaniu może wystąpić drobny proszek powstały podczas cięcia czekolady. Ta forma
jest łatwiejsza do rozpuszczenia czekolady.

Po rozpuszczeniu czekolady barwa jest intensywniejsza fioletowa. 

Zastosowanie:  formowanie tabliczek czekolady, praliny, do past czekoladowych, produkcja sosów, czekoladowych, oblewanie wyrobów
cukierniczych, dodatek do lodów, sorbetów itp.

co to jest UBE ?
Ube to fioletowy yam, czyli bulwa o łacińskiej nazwie Dioscorea alata, uprawiana od wieków w tropikalnej Azji Południowo-Wschodniej. 

Na Filipinach, skąd pochodzi, ube od stuleci jest jednym z podstawowych składników kuchni, szczególnie słodkiej. Jego fioletowy kolor pochodzi z
antocyjanów – naturalnych barwników roślinnych o właściwościach antyoksydacyjnych, tych samych, które nadają kolor borówkom czy kapuście
czerwonej.

Zawartość mleka: 21 %

Zawartość tłuszczu : 40,9%

Zawartość naturalnego barwnika poniżej 5 %

Kształt: nieregularne kawałki cięte z bloku

Smak: zrównoważony, mleczo-kremowy z nutami wanilii lekko ziemiste nuty

Płynność czekolady: 2/5 

Składniki: cukier, tłuszcz kakaowy, mleko w proszku, emulgator: lecytyna sojowa E322, naturalny barwnik roslinny, aromat waniliowy.

Uwaga: może zawierać śladowe ilości orzechów
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Kraj pochodzenia surowca:  Ghana, Filipiny

mleka 22,3%, tłuszczu 40,90 %

Wartość odżywcza w 100 g produktu:

wartość energetyczna: 589/kcal

tłuszcz: 40,9 g

- w tym kwasy tłuszczowe nasycone: 24,1 g

węglowodany: 50,90 g

- w tym cukry: 50,8 g

białko: 6,1 g

sól: 0,22 g

Sposób przechowywania:

trzymać w zamkniętym pojemniku, w chłodnym miejscu. Należy chronić od światła słonecznego i wilgoci.

najlepsza temperatura to 10-16 C

Produkt zamknięty w praktycznym doypacku z opisem produktu oraz datą przydatności

długa data przydatności do spożycia
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