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CZEKOLADA Z UBE , FIOLETOWA
CZEKOLADA 500 G

Cena 35,60 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy SPO

Kod producenta SP0O646

Opis produktu

SPO

CZEKOLADA UBE 500 G
CIETA W DROBNA KOSTKE DO ROZPUSZCZANIA

czekolada przeznaczona do produkcji tabliczek czekoladowych

Czekolada Ube wytwarzana z wyselekcjonowanej mieszanki ziaren kakaowych z Ghany z dodatkiem naturalnego barwnika pochodzacego z
bulwy UBE . Jest bardzo kremowa o kolorze fioletowym. Bogaty intensywnie mleczny, bardzo kremowy smak z nutka aromatu ube.
Charakteryzuje sie lekkoscia i umiarkowang stodyczg.

Czekolada aktualnie jest pocieta na drobna kostke, w opakowaniu moze wystgpi¢ drobny proszek powstaty podczas ciecia czekolady. Ta forma
jest fatwiejsza do rozpuszczenia czekolady.

Po rozpuszczeniu czekolady barwa jest intensywniejsza fioletowa.

Zastosowanie: formowanie tabliczek czekolady, praliny, do past czekoladowych, produkcja soséw, czekoladowych, oblewanie wyrobéw
cukierniczych, dodatek do lodéw, sorbetéw itp.

co to jest UBE ?
Ube to fioletowy yam, czyli bulwa o tacifskiej nazwie Dioscorea alata, uprawiana od wiekéw w tropikalnej Azji Potudniowo-Wschodniej.

Na Filipinach, skad pochodzi, ube od stuleci jest jednym z podstawowych sktadnikéw kuchni, szczegéinie stodkiej. Jego fioletowy kolor pochodzi z
antocyjan.c')w - naturalnych barwnikéw roslinnych o wtasciwosciach antyoksydacyjnych, tych samych, ktére nadajg kolor boréwkom czy kapuscie
czerwonej.

Zawartos¢ mleka: 21 %

Zawartos¢ ttuszczu : 40,9%

Zawartos¢ naturalnego barwnika ponizej 5 %

Ksztatt: nieregularne kawatki ciete z bloku

Smak: zréwnowazony, mleczo-kremowy z nutami wanilii lekko ziemiste nuty

Ptynnos¢ czekolady: 2/5

Sktadniki: cukier, ttuszcz kakaowy, mleko w proszku, emulgator: lecytyna sojowa E322, naturalny barwnik roslinny, aromat waniliowy.

Uwaga: moze zawierac $ladowe ilosci orzechéw
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Kraj pochodzenia surowca: Ghana, Filipiny

mleka 22,3%, ttuszczu 40,90 %

Wartos$¢ odzywcza w 100 g produktu:
wartos¢ energetyczna: 589/kcal

ttuszcz: 40,9 g

- w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 24,1 g
weglowodany: 50,90 g

- w tym cukry: 50,8 g

biatko: 6,1 g

s6l: 0,22 g

Sposéb przechowywania:

trzymad w zamknietym pojemniku, w chtodnym miejscu. Nalezy chroni¢ od $wiatta stonecznego i wilgoci.
najlepsza temperatura to 10-16 C

Produkt zamkniety w praktycznym doypacku z opisem produktu oraz datg przydatnosci

dtuga data przydatnosci do spozycia
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