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CZEKOLADA MLECZNA 32,1 %
DO FONTANNY 1 KG . SICAO

Cena 44,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy SP0O644-F
Kod producenta SP0O644-F

Opis produktu
SPO644

CZEKOLADA MLECZNA SICAO
O ZAWARTOSCI TEUSZCZU 32,1% 1 KG

CZEKOLADA MLECZNA 32,1 % DO FONTANNY 1 KG . SICAO

Czekolada mleczna SICAO 1 kg do fondue, fontann, tortéw, ciast, pralin i nie tylko...
Przepyszna czekolada na bazie belgijskiego kakao przeznaczona gtéwnie do fontann, founde,

Czekolady Sicao charakteryzujg sie przede wszystkim wysokg jakoscia, uniwersalnym zastosowaniem oraz bardzo korzystng
ceng!

ttuszcz kakaowy 31,8 %

Sucha masa kakaowa minimum 32,1 %

Sucha bezttuszczowa masa kakaowa 6,0 % +/-0,5

Sucha masa mleczna 15,7 % +/- 1

Ttuszcz mleczny 9,8 % +/-0,5

PRODUKT ZAPAKOWANY W PRAKTYCZNY DOYPACK ZE STRUNA ZAMYKAJACA

Zapakowana w doypack : nieregularne kawatki 5-8 cm ciete z duzego bloku

Czekolada mleczna wysokiej jakosci wytwarzana z wyselekcjonowanej mieszanki ziaren kakaowych z Wybrzeza Kosci
Stoniowej i Ghany.

wszechstronne zastosowanie w cukiernictwie.

Sktadniki: cukier; ttuszcz kakaowy; mleko petne w proszku; miazga kakaowa; serwatka w proszku (z mleka); ttuszcz mleczny;
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emulgator:

lecytyny (sojowe); aromat: wanilina; emulgator: E476

pozbawionych obcych zapachéw (wilgotnos¢ wzgledna max. 70%).

Temperatura sktadowania: 10 - 16 °C.

Kraj pochodzenia surowca: Wybrzeze kosci stoniowej, Ghana

Wartos$¢ odzywcza w 100 g produktu:

Wartosci odzywcze / 100g

WARTOSC ENERGETYCZNA 542 kcal

ZAWARTOSC OGOLNA TEUSZCZU 31,8 g

KWASY TLUSZCZOWE NASYCONE 19,0 g

WEGLOWODANY PRZYSWAJALNE 56,9 g

CUKRY (MONO | DISACHARYDY) 55,8 g

BLONNIK POKARMOWY 2,4 g

ZAWARTOSC OGOLNA BIALKA 5,5 g

SOL0,19¢g

ptynnos¢|: 4/5

Sposoéb przechowywania:

trzymad w zamknietym pojemniku, w chtodnym miejscu. Nalezy chronic¢ od Swiatta stonecznego i wilgoci.
najlepsza temperatura to 10-16 C

Produkt zamkniety w praktycznym doypacku z opisem produktu oraz datg przydatnosci

dtuga data przydatnosci do spozycia.
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