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CZEKOLADA DESEROWA 55 %
DO ROZPUSZCZANIA 500 g
NIEREGULARNE KAWALKI CIETE
Z BLOKU

Cena 23,25 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 3 dni
Numer katalogowy SP0O645
Kod producenta SP0O645

Opis produktu

SP0645

CZEKOLADA DESEROWA 500 G: ZAWARTOSC KAKAO 55% | ZAWARTOSCI TLUSZCZU
KAKAOWEGO 36%

Czekolada deserowa wysokiej jakosci wytwarzana z wyselekcjonowanej mieszanki ziaren kakaowych z Wybrzeza Kosci
Stoniowej i Ghany.

Czekolada aktualnie jest pocieta na drobng kostke, w opakowaniu moze wystapic¢ tez drobny proszek. Ta forma jest tatwiejsza
do rozpuszczenia czekolady.

wszechstronne zastosowanie w cukiernictwie.
pozbawionych obcych zapachéw
Optymalna temperatura sktadowania: 10 - 16 °C.

Zastosowanie: oblewanie formowanie tabliczek czekolady, nadawanie smaku produktom, do past czekoladowych, produkcja
soséw, czekoladowych, oblewanie wyrobdéw cukierniczych, dodatek do lodéw, sorbetéw itp.

Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu:

Kraj pochodzenia surowca: Wybrzeze kosci stoniowej, Ghana
Wartos$¢ odzywcza w 100 g produktu:

wartos¢ energetyczna: 555/2320 kcal/k)

ttuszcz: 36,0 g

- w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 22,0 g

weglowodany: 44,0 g

-w tym cukry: 42,0 g

biatko: 5,1 g
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s6l: 0,01 g

Sktad: miazga kakaowa, cukier, ttuszcz kakaowy, emulgator: lecytyna sojowa, naturalny aromat waniliowy,
minimalna zawartos¢ kakao 55% ttuszcz kakaowy 36%

ptynnos¢|: 2/5

Sposoéb przechowywania:

trzymad w zamknietym pojemniku, w chtodnym miejscu. Nalezy chronic¢ od Swiatta stonecznego i wilgoci.
najlepsza temperatura to 10-16 C

Produkt zamkniety w praktycznym doypacku z opisem produktu oraz datg przydatnosci

dtuga data przydatnosci do spozycia.
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