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Link do produktu: https://www.oldfarm.pl/algin-sphere-500-g-p-1095.html

ALGIN SPHERE 500 g

Cena 131,00 zt
Numer katalogowy SM0502-500
Kod producenta SMO
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Opis produktu

ALGIN 500 GNaturalny produkt pozyskiwany z brunatnic. Wybrany algin jest idealny do osiggniecia sferyfikacji z gwarancja
dobrych rezultatéw.Kawior molekularny to gtéwny produkt uzyskiwany za pomoca Algin SphereAlgin zeluje w obecnosci
Calcium.Rozpuszcza¢ w zimnej wodzie, miesza¢ blenderem. Nie wymaga podgrzewania do uzyskania procesu
sferyfikacji.Sferyfikacja podstawowa jest idealna do wytworzenia kuleczek z cieniutka btonka. Rezultatem jest sfera, ktéra
bardzo tatwo peka w ustach. Technika ta polega na dodaniu do ptynnej esencji smakowej (np. soku z pomaranczy) alginianu
sodu, a nastepnie wlewaniu, kropelka po kropelce mikstury do kgpieli wapniowej sktadajacej sie z wody i Calcic.Bardziej
uniwersalna jest sferyfikacja odwrécona. Przy jej zastosowaniu mozna utworzy¢ kawior molekularny z prawie kazdego
produktu. Efekt ten osiggamy poprzez dodanie do ptynu, z ktérego chcemy przyrzadzi¢ kawior calcium i gluko a nastepnie
zanurzeniu jej w kapieli alginowej. Technika ta najlepiej sie sprawdza w przypadku ptynéw alkoholowych badzZ o wysokiej
zawartosci wapnia albo niskim pH. W tym przypadku proces zelifikacji mozna powstrzymac poprzez optukanie sfery w wodzie,
dzieki czemu powstate kuleczki moga znalez¢ wiecej zastosowan (np. jako dodatek do koktailii.)Zastosowanie w kuchni
molekularnej:- do sferyfikacji podstawowej- do sferyfikacji odwréconej- do wykanczania deseréw, oraz dan miesnych- do
produkcji kawioru" z sokéw.- do produkcji wiekszych kul z ptynem np efekt zéttka jajka."
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