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AGAR-AGAR 500 g NATURALNY
DO ZELOWANIA . MOLECU

Agar-Agar Cena 99,00 zt
S Numer katalogowy SM0509-500M

Kod producenta SMO

Opis produktu

AGAR AGAR 500 g

Najwyzsza jakos¢

MOLECU

Agar jest substancja pochodzenia roslinnego. Pozyskuje sie jg z glonéw - krasnorostéw. Stosowany jest w przemysle
spozywczym do produkcji ptasiego mleczka, galaretek i dzemoéw.

Agar rozpuszcza sie w temperaturze powyzej 80 stopni Celsjusza, tezeje natomiast w 32-39 stopniach. Nie trzeba wktadac¢ go
do lodéwki.Najlepiej jest dodawac agar w okolicach punktu wrzenia wody w celu doktadnego rozpuszczenia. Zelowanie
zachodzi przy ochtadzaniu ptynu. Podgrzewanie i studzenie ptynu mozna wielokrotnie powtarza¢ bez konsekwencji dla uzytych
produktéw.

Sposéb przygotowania:

Aby otrzymac 1 litr galaretki nalezy przygotowac: 1 litr soku owocowego, 150-200 g cukru, 10 g agaru. Sok z cukrem
zagotowad. Do gotujgcego sie soku wsypywac stopniowo agar, dobrze wymiesza¢ i ostudzié.

Przechowywad¢ w suchym i zaciemnionym miejscu.
Informacja o alergenach:

Produkt moze zawierac $ladowe ilosci selera, gorczycy, sezamu, orzechéw, ze wzgledu na uzywanie na terenie zaktadu tych
alergendw.

Kraj pochodzenia:

Hiszpania
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